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本产品为系列产品中
最迷你的鱼鳞状切片器

［规格］

机种名称 

型号

切割方式

刀刃种类　

肉输送方式

切片厚度（mm） 

可切割的材料温度（℃）

切片次数　　

原材料供给　

刀刃研磨

刀刃清洁

动力

电源容量

空气压·量　

水

机器大小（mm）

机器重量（kg）

附加功能　

有隔板

无隔板

肉类切片器

AXY-201

载肉台上下往返转动

带式小刀（直刃）

由压肉板和传送带强行输送

W：95（2列）×H20~100×L600

W：200×H20~100×L600

1～25

-1℃~+5℃（合适的温度+2℃~+3℃）※1

40~70次/分（每5次间隔）

可连续供给

附带间歇式自动研磨装置

水空气混合喷气式（附带刮刀）

AC200V　1.44kW

三相200V 20A

大于0.5MPa，小于1.0MPa　260L/分

普通水管压力（0.2MPa以上）

W1080×L2270×H1240

570

小桌板

❶商品竞争力飞跃式增强
　●本机器运作时也能实现自动研磨、清洗带状刀。并依旧能维持固定的切片厚度和美观的截面。 
　● -5℃~5℃温度的软肉无需回火处理，也可以进行稳定的切片加工。
　●安装附属功能的斜切盒后，对于胸腹肉、内裙肉、
　　猪头颈部脂肪肉等厚度较薄的原料都能实现

❷原料成品率极高
　●对于每一份原料，本机器在切割时都能切到最后一片。从头至尾，没有浪费。
　●切刀锋利有力，切面光滑平整。绝不允许多出一粒肉末。

❸机器效率高，显著提升收益
　●机器运作时可连续加入原料。切割后的肉片会整齐地排放在一边，
　　因此可在不用停止机器连续进行操作。另，触屏操作也非常便捷。
　　无需使用工具便可完成机器的拆分和清洗过程。

可切割的材料
尺寸（mm）

※1／温度仅供参考。实际操作时会根据原材料肉类的硬度、形状、肉质、厚度等情况而异。

[附加功能]可拆卸式斜切装置

型号名

可切割的材料大小（mm）

切片角度

切片次数（次/分）

原材料供给

装置重量（kg）

AXY-201N

W:85（2列）×H:10~25×L:500　

固定为55度

40~70（每切割5次作一次调整）

可连续供给

10　

［尺寸图］
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